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Karfreitag sind wir für Euch da.  
Wir kochen frisch für Euch und ihr könnt heiß abholen. 
Genießt den ersten Spargel! 
 
Unsere Öffnungszeiten am Karfreitag: 11:30 bis 15:00 Uhr 
 
Karfreitag:  
  

     Fangfrisches Skreifilet in Limettenbutter gebraten,  
Bärlauchsosse, Spargelragout mit Ofentomaten, 

 Schwenkkartoffeln      12,50€  
 
 Vegetarisch: 
 Parmesan-Risotto-Bällchen mit Pesto &  
 Pinienkernen, 
 Spargelragout mit Ofentomaten 
 Wildkräutersalat in Himbeer-Vinaigrette 12,50 € 

 
 

Für die Ostertage bereiten wir Euch leckere Menüs vor. 
Ostermenü 

Bis Mittwoch vorbestellen und  
Karfreitag (11-15 Uhr) oder Ostersamstag (11-15 Uhr)  

abholen 
 

  



 

 

Fingerfood  
vorweg, zum nur so Snacken oder als  Frühstücks-Erweiterung 

 
Honig-Nuss-Bällchen 

Cranberry-Frischkäse Pralinen 
Wrap mit Rucola, getrockneter Tomate  

Räucherlachs-Wrap mit  Dijon-Senf-Creme 
Melone-Feta-Salat mit Minze 

Lammhackbällchen „ Marrakesch“  mit Couscous 
Spicy-Peanut-Creme 

Mias Rote Bete Hummus  
         12,50 € 

 
Vorspeise 

Wildkräutersalat mit  mariniertem Ofengemüse 
& gebratenem grünem Spargel 

                  8,50 € 
Suppen  

Klare Tomatensuppe mit Ravioli & Basilikum 
(vegetarisch)    5,50 € 

           
Leichte Spargel-Bärlauchsuppe mit grünem Spargel 

(vegan)              5,50 € 
           

Brühe vom Tafelspitz mit  Gemüse 
         5,50 € 

 
 
 
 

Hauptgang 
     Geschmorte Lammkeule          16,50 € 

mit  
kräftiger Bärlauchjus, Speckbohnen, frische Ratatouille, 
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Thymian-Kartoffelgratin 
 

                         Lammragout            16,50 €  
 in Currysoße mit Datteln, Broccoli, 
Karotten, Lauch &  Süßkartoffeln 

                         
                Fjordlachs              16,50 € 

mit Kräuterkruste, Weißwein-Butter-Soße, 
Spargelragout & Kartoffeln 

                          
      Parmesan-Risotto-Bällchen         16,50 € 

mit Pesto & Pinienkernen, Spargelragout mit Ofentomaten 
Wildkräutersalat in Himbeer-Vinaigrette 

                    
 

Dessert 
 

Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren 
& Brownie 

          4,50 €       
 

4 Gänge Menü mit Fingerfood 
           42,50 € pro Person 

4 Gänge ohne  Fingerfood 
           32,- € pro Person  

  
 


